Sayfa:18 RESMI GAZETE AGUSTOS 1980 SAYI: 17070

MIKROORGANIZMA SAYISINA GORE YEM HAMMADDELERININ TAZELIK VEYA BOZULMUSLUK DERECELERININ
TESBITIi iCiN YARARLANILACAK NORM DEGERLERI
S

I. Normal mikroorganizma I1.Yiiksek II.Cok yiiksek mikroorganizma
sayisi mikroorganizma sayisi sayisi
Yem hammaddeleri Bakteriler Mantarlar Bakteriler | Mantarlar Bakteriler Mantarlar
Milyon*/g Bin/g Milyon*/g Bin/g Milyon*/g Bin/g

Kan unlari,et unlar, et- <1 <10 1-4 10-40 >4 >40
kemik unlari, kemik unlari
Balik unlar <2 <20 2-5 20-50 >5 >50
Tahillar (misir harig¢) dane, <6 <80 6-10 80-200 >10 >200
kirma, kepek,
Dane misir <4 <50 4-8 50-100 >8 >100
Degirmencilik kalintilari, <3 <40 3-6 40-80 >6 >80
razmol, yemlik unlar,
bonkalite
Yag sanayi kalintilari <2 <50 2-4 50-100 >4 >100
(ekstraksiyon soya kiispesi
harig)
Ekstraksiyon soya <1 <20 1-4 20-80 >4 >80
kiispesi, kavrulmug

L. Genel olarak tazeligi bozulmamis veya fark edilir sekilde bozulmamis

II. Genel olarak tazeligi azalmis

I1I. Genel olarak bozulmus

* KOLONI



